RICKYS

KOKKEN
02
RECEPTIONER

FISKEN

STEGT TIGERREJE | R@D KARRY OG HVIDL@G
TUN RILETTE MED FRISK TUN PA CROUTON.

MODNET LAKS I LIME, HVIDL@G OG RODBEDE MED PURLOGSEMULSION
REJEMOUSSE MED A£G OG SPR@GDT RUGBR@D

KODET

KALVECULOTTE MED HONNING OG CAJUN.
FOIE GRAS TERRIN MED SYLTEDE HAVTORN
CHORIZO MED EMMENTALER
SALAMI DOLCE RULLET MED EGEBLAD OG OLIVEN
FRIKADELLE AF KALV, RORT MED ROSMARIN OG SOLT@RRET TOMAT.
ROGET SAFTIG KYLLING MED BACON CRUNCH PA BOLGEKNAK
DADEL MED BASILIKUM OG BACON
SOYA CROUTON MED VALN@DDEPESTO, TROFFEL P@OLSE OG SYRLIGE L@G

DET GRONNE

NYE KARTOFLER MED AIOLI OG LANGTIDST@RRET TOMAT
TOAST MED MADAGASKAR FLODEOST OG AGURK
SUKKERARTER DYPPET | £RTE PURE OG PUFFEDE RIS
TOMAT EVENTYR
STEGT BLOMKALSMOUSSE MED SYRLIGE BUKETTER OG URT

DET SODE

BROWNIES MED FL@DESKUM
GULERODSKAGE MED CHOKOLADEGLASUR OG KRYSTALLISERET HVID
CHOKOLADE
FRUGT PA PIND, ALTID ARSTIDS BESTEMT
HAVTORNMOUSSE MED SYLTEDE BAR
CHOKOLADETR@FFEL MED SMAG AF HVAD KOKKENET LYSTER

fra 129 kr.

pr. couvert

En receptionsmenu bestar typisk af 6-12 retter. Prisen afhaenger af
antallet og ligger saedvanligvis mellem 125-325 kroner pr. couvert.
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